
受託試験価格表

官能検査

●使用機器：クリープメータRE2-33005S (山電社製）、動的粘弾性測定装置他

※10検体以上の測定につきましては、その都度見積もりいたします。また特殊検体（牛乳、ワイン、チョコレート等）の場合、基本料金は８検体までとなります。

官能検査基本料金

調理代金（加熱調理、成形など1検体あたり）

報告書作成料金

分析内容

豊富な食経験を持つパネル10名程度

n=5

n=5

n=5

n=5

費用（税抜）
会　員 一　般

￥210,000 ￥300,000

￥5,000～

￥30,000～

2024.4.22 改訂

おいしさに関する基礎的、応用的研究にも対応（費用は御相談の上、御見積りいたします。）
成分分析等が必要な場合は協力機関の（一財）日本食品分析センター、アルファ・モスをご紹介いたします。
その都度見積もりいたします。

※試験実施後３～４週間程度を目安に結果をご報告いたします。

破断試験（最大荷重、破断応力、破断歪率、破断エネルギー、もろさ応力など）

分析内容 費用（税抜）
会　員
￥20,000

￥20,000

￥40,000

一　般
￥30,000

￥30,000

￥60,000

費用（税抜）
会　員

￥85,000

￥27,000

一　般

¥125,000

¥40,000

その都度見積り

￥5,000～

￥100,000

テクスチャー試験（かたさ応力、もろさ応力、凝集性、付着性など）

クリープ試験による粘弾性測定

複雑または特殊なテクスチャー（しっとり感、シャキシャキ感など）の測定

前処理代金（加熱調理、成形など1検体あたり）

報告書作成料金

機器測定によるテクスチャー測定

●使用機器：味認識装置

基本料金（対照含む2検体以上9検体まで）
※「酸味」、「甘味」、「うま味」、「苦味」、「塩味」、「渋味」、「旨味コク」、「渋味刺激」、「苦味雑味」の９項目

分析内容

￥5,000

￥5,000～

￥100,000

測定料（1検体につき）

サンプル前処理料金（1検体につき）

その他、サンプル調理代金（1検体につき）

報告書作成料金

味覚センサーによる味覚測定

その他の分析


